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„Mmh… genau nach 
meiner Vorstellung und 
das immer wieder!“

„Ich wähle einfach 
mein Wunschergebnis. 
Fertig!“

Egal ob Fleisch, Fisch, Geflügel, Beilagen oder 
Backwaren, das SelfCooking Center® erkennt, 
was, wie groß und wie viel und 
gart alles auf den Punkt.

Persönliche Einladung
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Terminänderungen vorbehalten!

Sie können uns auch faxen!
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•    Höchste Qualität
Essen für 2 oder 2000 Personen, heute oder 
nächste Woche, die Speisenqualität bleibt 
konstant und stets erstklassig!

•  Kosten sparen
Durch die sofortige Reduzierung von 
Rohwareneinsatz, Energie, Arbeitszeit sowie 
Investitionen und Platz spart es deutlich mehr 
als es kostet.

•  Absolute Flexibilität
Braten, backen, grillen, dämpfen, dünsten, 
blanchieren, pochieren und vieles mehr – alles in 
einem Gerät, auf weniger als 1m2 Stellfläche! 

•     Selbsterklärende Bedienung
Komplizierte Eingaben wie Garzeit, Temperatur 
und Garraumklima entfallen vollständig durch 
automatische und intelligente Garprozesse.

Ein kleiner Vorgeschmack auf das 
RATIONAL SelfCooking Center®

Schneider 
Großküchentechnik GmbH
Pferdekampweg 12
33659 Bielefeld
Tel.  0521/491442
Fax. 0521/494957
info@schneider-gkt.de
www.schneider-gkt.de

0521/494957
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Verwendete Distiller Joboptions
Dieser Report wurde mit Hilfe der Adobe Acrobat Distiller Erweiterung "Distiller Secrets v3.0.2" der IMPRESSED GmbH erstellt.
Registrierte Kunden können diese Startup-Datei für die Distiller Versionen 7.0.x kostenlos unter http://www.impressed.de/DistillerSecrets herunterladen.

ALLGEMEIN ----------------------------------------
Beschreibung:
     
Dateioptionen:
     Kompatibilität: PDF 1.3
     Komprimierung auf Objektebene: Aus
     Seiten automatisch drehen: Aus
     Bund: Links
     Auflösung: 2400 dpi
     Alle Seiten
     Piktogramme einbetten: Nein
     Für schnelle Web-Anzeige optimieren: Ja
Papierformat:
     Breite: 294.661 Höhe: 208.346 mm

KOMPRIMIERUNG ------------------------------------
Farbbilder:
     Neuberechnung: Bikubische Neuberechnung auf 72 ppi (Pixel pro Zoll)
          für Auflösung über 108 ppi (Pixel pro Zoll)
     Komprimierung: Automatisch (JPEG)
     Bildqualität: Mittel
Graustufenbilder:
     Neuberechnung: Bikubische Neuberechnung auf 72 ppi (Pixel pro Zoll)
          für Auflösung über 108 ppi (Pixel pro Zoll)
     Komprimierung: Automatisch (JPEG)
     Bildqualität: Mittel
Schwarzweißbilder:
     Neuberechnung: Bikubische Neuberechnung auf 600 ppi (Pixel pro Zoll)
          für Auflösung über 900 ppi (Pixel pro Zoll)
     Komprimierung: CCITT Gruppe 4
     Mit Graustufen glätten: Aus

Richtlinien:
     Richtlinien für Farbbilder
          Bei Bildauflösung unter: 150 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren
     Richtlinien für Graustufenbilder
          Bei Bildauflösung unter: 150 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren
     Richtlinen für monochrome Bilder
          Bei Bildauflösung unter: 1200 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren

FONTS --------------------------------------------
Alle Schriften einbetten: Ja
Untergruppen aller eingebetteten Schriften: Nein
Wenn Einbetten fehlschlägt: Warnen und weiter
Einbetten:
     Schrift immer einbetten: [ ]
     Schrift nie einbetten: [ ]

FARBE --------------------------------------------
Farbmanagement:
     Einstellungsdatei: 
     Farbmanagement: Alle Farben in sRGB konvertieren
     Wiedergabemethode: Standard
Arbeitsfarbräume:
     Graustufen Arbeitsfarbraum: None
     RGB Arbeitsfarbraum: sRGB IEC61966-2.1
     CMYK Arbeitsfarbraum: U.S. Web Coated (SWOP) v2
Geräteabhängige Daten:
     Unterfarbreduktion und Schwarzaufbau beibehalten: Ja
     Transferfunktionen: Entfernen
     Rastereinstellungen beibehalten: Nein

ERWEITERT ----------------------------------------
Optionen:
     Überschreiben der Adobe PDF-Einstellungen durch PostScript zulassen: Nein
     PostScript XObjects zulassen: Ja
     Farbverläufe in Smooth Shades konvertieren: Ja
     Geglättene Linien in Kurven konvertieren: Ja (Grenzwert für Glättung: 0.1)
     Level 2 copypage-Semantik beibehalten: Ja
     Einstellungen für Überdrucken beibehalten: Ja
          Überdruckstandard ist nicht Null: Ja
     Adobe PDF-Einstellungen in PDF-Datei speichern: Nein
     Ursprüngliche JPEG-Bilder wenn möglich in PDF speichern: Nein
     Portable Job Ticket in PDF-Datei speichern: Nein
     Prologue.ps und Epilogue.ps verwenden: Nein
     JDF-Datei (Job Definition Format) erstellen: Nein
(DSC) Document Structuring Conventions:
     DSC-Kommentare verarbeiten: Ja
          DSC-Warnungen protokollieren: Nein
          EPS-Info von DSC beibehalten: Ja
          OPI-Kommentare beibehalten: Nein
          Dokumentinfo von DSC beibehalten: Nein
          Für EPS-Dateien Seitengröße ändern und Grafiken zentrieren: Nein

PDF/X --------------------------------------------
Standards - Berichterstellung und Kompatibilität:
     Kompatibilitätsstandard: Nein

ANDERE -------------------------------------------
Distiller-Kern Version: 7050
ZIP-Komprimierung verwenden: Ja
ASCII-Format: Nein
Text und Vektorgrafiken komprimieren: Ja
Minimale Bittiefe für Farbbild Downsampling: 1
Minimale Bittiefe für Graustufenbild Downsampling: 2
Farbbilder glätten: Nein
Graustufenbilder glätten: Nein
Farbbilder beschneiden: Ja
Graustufenbilder beschneiden: Ja
Schwarzweißbilder beschneiden: Ja
Bilder (< 257 Farben) in indizierten Farbraum konvertieren: Ja
Bildspeicher: 524288 Byte
Optimierungen deaktivieren: 0
Transparenz zulassen: Nein
ICC-Profil Kommentare parsen: Ja
sRGB Arbeitsfarbraum: sRGB IEC61966-2.1
DSC-Berichtstufe: 0
Flatness-Werte beibehalten: Ja
Grenzwert für künstlichen Halbfettstil: 1.0

ENDE DES REPORTS ---------------------------------

IMPRESSED GmbH
Bahrenfelder Chaussee 49
22761 Hamburg, Germany
Tel. +49 40 897189-0
Fax +49 40 897189-71
Email: info@impressed.de
Web: www.impressed.de



Kochen Sie gemeinsam mit RATIONAL 
Küchenmeistern und weiteren Kollegen aus der 
Branche und testen Sie das SelfCooking Center® 
in der Praxis. 

Erleben Sie in nur zwei Stunden, wie Dank des 
SelfCooking Center® von RATIONAL Großbraten, 
Kurzgebratenes, Fisch, Geflügel, Kartoffelgerichte, 
Eierspeisen, Desserts und Backwaren perfekt 
gelingen. 
Genau nach Ihren Vorstellungen. 
Und das immer wieder!

Für Sie ist die Teilnahme kostenlos. 

Wir freuen uns auf Sie. 

Herzlich Willkommen zum einzigartigen TeamGaren Live Seminar 

„Ich kaufe ja auch kein Auto ohne Probefahrt.“
„Im TeamGaren Live hat mich das SelfCooking Center® total überzeugt“

Mike Schiller, Inhaber, 
Schiller’s Restaurant & Hotel Stein, Koblenz

„Nach dem TeamGaren Live war mir klar: Ich muss was ändern!“
„Mit dem SelfCooking Center® kann man seinen Gästen mit weniger Aufwand mehr 
Vielfalt sowie bessere und vor allem konstante Qualität bieten.“

Harald Kessler, Eigentümer und Küchenchef, 
Landgasthof Luitpold, Fuchstal/Leeder

„Im TeamGaren Live habe ich live erlebt, wie man mit dem SelfCooking Center® viel Zeit 
und Geld spart.“ 
„Schon als wir den Braten aus dem SelfCooking Center® holten, war mir klar, dies ist 
mein Schlüssel zum Erfolg“

Eduard Hoffmann, Betriebsgastronomie & Catering (PS-M) Abteilungsleiter, 
MAN Nutzfahrzeuge AG, München


